<1 PUMPURY
PUS
U KOKTEILIS

-3 stiklinéms gérimo jums reikes:
® 500 ml vandens
® )3 arb. Jaukiteliy (~ 20 g) pusy pumpury
® (IO ml jvieZiai spausty laimo sulciy
® 60O g iviesaus agavy sirupo
® Laimo griezinéliy
® |eduky

O Pusy pumpurus uzplikome verdanciu vandeniu,
palaikome bent 20 min., nukojiame.

O Atvésintq pusy pumpury arbatq sumaiome su
laimo sultimis ir agavy sirupu. Naudokime $viesyjj
sirupg, nes tamsusis pridés papildomo
karamelinio poskonio.

O f(tikline pridedame ledo, pilame gérimq |
stikline, papuosiame laimo griezinéliu.

Rekomenduojame i§ anksto
pasiruosti didesn; kiekj.
Saldytuve galima laikyti 2-3 dienas.

SALTA CIKORIU gava

[ stiklinei gérimo jums reikés:

® ) arb. Saukiteliy (~ 7 @) (jei ruoliama espresso
kavos aparatu) arba 1,5 arb. Saukitelio (~ 5 g)
jei plikoma puodelyje ir pan.

® [30-150 ml migdoly pieno

® |5 g riefutinio arba karamelés sirupo

® Leduky

O Ant aukstesnés stiklinés vidiniy sieneliy uzpilkite
sirupo.

O Sudékite ledukus, supilkite pienq ir létai supilkite
paruostq cikorijy kavg (nepresuota, paleista per
dvigubqg bégimqg — parucsta kaip juoda kava).

O Jei kavq ruciite ne per espresso aparatq —
uzpylus vandeniu palaukite -7 minutes ir per
sietelj supilkite j stikline.

i

SALTA GAUROMECIO
IR IMBIERO ARBATA

2-3 stiklinéms gérimo jums reikés:
® 500 ml vandens
® ) arb. Sauksteliy gauromecio artatos
® 50 g imbiero
® |OO ml citrinos suliy
® 80 g medaus arba agavy sirup
® Citrinos grieZinéliy
® Sviezios metos lapeliy
® |eduky

O Zoleles uipilame iki 80°C temp. atvésintu
vandeniu ir palaikome 5-7 min.

Sudedame tarkuotg imbierq, leidZziame dar
atvésti.

O Atvésusig gauromecio arbatqg perkosiame ir
sumaiSome su citrinos sultimis ir medumi / agavy
sirupu.

O (tikline pridedame ledo, priskabome métos
lapeliy, jdedame citrinos grieZinéliy, supilame
arbatq.

Rekomenduojame i anksto pasiruoiti didesn;
kiekj. Saldytuve galima laikyti 2-3 dienas.

SALTACTLIV KAVA sMALIZIAMS

Stiklinei gérimo jums reikeés:
® 3 arb. Sauksteliy (~ 1O g.)
giliy kavos
® | valg. Sauksto tirtinto saldinto pieno
® (/2 arb. Jaukitelio cinamono
® Leduky

O | kokteiliy plaktuvg Geikerj) jberkite saujele
leduky, supilkite sutistintq pienq, cinamong,
paruostq giliy kavg (nepresuota, paleista per
dvigubg bégimq — parucsta kaip juoda kava).

O Jei kavqg ruoiite ne per espresso aparatq —
uzpylus vandeniu palaukite -7 minutes ir per
sietelj supilkite | plaktuvg.

O Labai gerai suplakite. Stipriai, negailékite
jégos!

O | stikline jberkite leduky ir per sietelj ar plakiklio
antgalj supilkite paruostq kavg.
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